Les CGV d‘Interlabor Belp AG s‘appliquent. Mars 2022
Celles-ci ainsi que le formulaire sont disponibles en ligne: www.interlabor.ch

INTERLABOR
DEMANDE D'EXAMEN BELP AG

Microbiologie dans les produits alimentaires en général

Soci€té Le rapport d‘analyse est envoyé par e-mail
Contact Langue |:| Allemand |:| Anglais |:| Francais
RUE/CP Délai |:| Standard (env. 10 jours ouvrables)
NPA BIOU oo Délai préféré: i
Express (env. 5 jours ouvrables, surplus de 40%)
TelEphone ..
¥ Divers |:| Selon offre: ..
I V11— [_] Avec accusé de réception
Facture D a une autre adresse (renseigner sous remarques

Désignation d‘échantillon Date de Date de N° de lot/charge / provenance,  Temp. (& compiéter

fabrication I‘analyse pays/ type de production par Interlabor)

Les échantillons recus apres 15 h ne seront pas analysés le méme jour.

Parameétre de test - Boulangers- - GastroSuisse | Fromate

(Quantité d‘échantillon au moins 100 g) Confiseurs suisses

Denrées alimentaires prétes a la consomation

(mélange d‘ingrédients naturels/crus et d‘ingrédients chauffés) Hooe Hooe

Denrées alimentaires traitées thermiquement, prétes a étre [Noeoe® ] oese

consommeées froides ou chaudes

Denrées alimentaires naturelles et crus, prétes a la consommation : [Jo® : [Jo® :

Patisseries Jooewe ‘Hooe ‘-

Créme glacée (glacé), pasteurisée. Groupe A HJoee P [0 oeo

Creme glacée (glacé), non pasteurisée ou additionnée de matieres premieres apres (oo ) )

pasteurisation. Groupe B
Veuillez |:| Germes aérobies mésophiles © |:| Staphylocoques a coagulase positive* @ |:| Salmonelles* @ |:| Listeria monocytogens qualitative* ©
S'r‘;'pl' tester [7] L evures/moississures @ [[] Pseudomonas aeruginosa* ® [[] Candida abicans [ Listeria monocytogens quantitative* ®
on plus |:| Escherichia coli @ |:| Enterobacteriaceae* ® |:| Bacillus cereus ©

*en cas de découverte suspecte un test de confirmation payant va suivre obligatoirement CHF 45.-

Autres analyses/ remarques Date et signature
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